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проверки организации fIитания и качест"u **"" в МдоУ сош J!\lb 44 г, Томска

г. Томск
<04> октября2023г.

3. Санитарное состояния производственньIх помещений столовой

4. Эстетическое и санитарное состояние обеденного зала ,u l/frl "!'!--
5. ,Щокументация:

- цикJIичное меню (наличие)

-жчDнаJIТsМпераТУрноГорежиМаУолоДилЬньD(УстаноВок(наличие,веДение)- ^'|ё*""uйjБа;, Чп;ч _,

- инструкц ии дrяработников (наличие1 4 l,LO -zu-хl-ц: ;

- табель ytleTa питаниrI обуrающи ** 4 ио unjur*,, ФлП-Р-,

ll-а rlllл-tзll

воздуха с использованием б актерицидньж лаNIп циркуJUIторного

- журнаJI бракеража (наличие, ведение)

- журнал термометрии (наличие, ведение)



' 

IrA ,1 ,,Ф,hлD

журнаJI yleTa работы рециркуляторов 
_ -{ /"сс -еttлllье- ,

- технологические карты дJUI приготовления блюд s lqл -сtаъоtц-

6. Соблюдение го режима сотрудниками -
ar

,7. СоблподеНие темпеРатфногО режима подачи бшод -

l|1 Ток lr* времени готовьJ к

CзuurpurVoO. д)' Л &Г_
/La

Бракеражной комиссией допущены к

8. Организация расчета:

9. Умывальники, Mbulo, санитайзеры, рециркуJuIторы в обеденном зале и в помещении

'употреблению бшода по меню
. lvй,Le.OJ-bl/.p-L а_

пищеблока
/Us еРz в /-са -p-l-,

1 0,Обработка поверхностей столов^ 0}-о,_р_lf7_ Ц2z LlП1 Р

11. На_пичие в помещении для приема flgщи насgкомьгх, грызунов и следов их

жизнедеятельЕости -
Результаты проверки позвоJUIют сделать следующие выводы:

Ыns,oo- а_ €t-ч lz-l-,z-

Подписи комиссии:
ва Т.А., заместитель директора по УР;

днов Щанил Андреевич, )литель,

- Казанцева Елена Валерьевна, )читель
Елена Максимовна, )дитель,

ко оксана Анатольевна, представитель родительской общественности,

ольга Александровна, представитель родительской общественности,

шкевич Мария Владимировна, представитель родительской общественности,

Вахрушева Алевтина, представитель )денической общественности,

Зайкин Константин, представитель )ченической общественности

7ь,2


